การพิสูจน์คุณค่าอาหารแปรรูป
	ชั้นมัธยมศึกษาปีที่ 2
	กลุ่มสาระการเรียนรู้วิทยาศาสตร์

	คำอธิบายกิจกรรมการเรียนรู้
เรื่องที่ใกล้ตัวที่สุดสำหรับทุกคนก็คือเรื่องของตัวเอง เรื่องของร่างกาย และเรื่องของอาหารการกินที่เราบริโภคเข้าไปในแต่ละวันและทุกวัน การเรียนรู้เรื่องสารอาหารต่างๆ ที่ร่างกายได้รับเข้าไปจากการรับประทานอาหารแต่ละจาน ปริมาณอาหารที่ร่างกายต้องการในแต่ละวัน การรับประทานอาหารให้ถูกสัดส่วน การเลือกรับประทานอาหารเพื่อสุขภาพที่ดี ฯลฯ จะเห็นได้ว่า เรื่องดังกล่าวเป็นเรื่องที่ใกล้ตัวทั้งสิ้น ดังนั้น กิจกรรมการเรียนรู้ของการเรียนการสอนเรื่องนี้จึงออกมาในรูปของการทำให้ผู้เรียนเห็นว่า สิ่งที่กำลังเรียนรู้ไม่ใช่กำลังเรียนอยู่ แต่เป็นเรื่องที่ผู้เรียนต้องรู้และเอามาใช้จริงได้เลยในชีวิตประจำวัน เป็นการเรียนรู้เรื่องที่เกี่ยวกับผู้เรียนโดยตรง การจัดกิจกรรมที่กลมกลืนไปกับเรื่องราวในชีวิตประจำวันของผู้เรียนให้มากที่สุด จะทำให้ผู้เรียนรู้สึกสนุก กระตือรือร้น อยากรู้อยากเห็นในเรื่องที่กำลังเรียนรู้มากขึ้น สิ่งหนึ่งที่จะแสดงให้เห็นความรู้ความเข้าใจ การคิดวิเคราะห์ การคิดสังเคราะห์ การคิดอย่างมีวิจารณญาณ การคิดอย่างเป็นระบบ และการคิดอย่างสร้างสรรค์ ซึ่งเป็นกระบวนการคิดของผู้เรียนในศตวรรษที่ 21 ที่กิจกรรมการเรียนรู้นี้จะเน้นและมีอยู่ตลอดก็คือ การให้ผู้เรียนตกผลึกความคิดแล้วสะท้อนความรู้ที่ได้ออกมาในรูปแบบของกิจกรรมเป็นชิ้นงาน การแยกกันวิเคราะห์ แล้วมาร่วมกันสังเคราะห์ และเสริมการคิดวิเคราะห์ในเชิงวิจัยให้ผู้เรียนได้เรียนรู้กระบวนการวิจัยอย่างง่ายโดยเริ่มจากการวิจัยเรื่องใกล้ตัว เพิ่มความท้าทายและกระตุ้นให้รู้สึกสนุกในการทำกิจกรรม นอกจากนี้ การเปิดกว้างเกี่ยวกับไอเดียหรือความคิดของการนำเสนอ สื่อ เวลา สถานที่อย่างอิสระ ยิ่งเป็นการให้ผู้เรียนได้บูรณาการศาสตร์ของวิชาต่างๆ เข้ามาร่วมกับความรู้ในวิชาวิทยาศาสตร์นี้ได้อย่างไร้ขีดจำกัด และอย่างสร้างสรรค์มากขึ้นด้วย และทุกกิจกรรมในกิจกรรมการเรียนรู้แม้จะมีการทำงานเดี่ยวบ้าง แต่สุดท้ายจะจบลงด้วยการทำงานร่วมกับผู้อื่น เน้นการทำงานเป็นทีม เรียนรู้ความแตกต่างระหว่างบุคคล การจัดการความคิดเห็นที่แตกต่างกันเพื่อให้ได้ความคิดเห็นที่ลงตัวที่สุดของทีม และกิจกรรมสำคัญที่เมื่อจบการเรียนรู้เนื้อหาใหม่ๆ หรือเมื่อผู้สอนเห็นสิ่งที่จะเกิดกับผู้เรียนจากการทำกิจกรรมใดกิจกรรมหนึ่งคือ การสะท้อนกลับทางความคิด (Reflection) ที่ผู้เรียนได้สะท้อนสิ่งที่เกิดขึ้นกับตัวเองจากการทำกิจกรรม การเปลี่ยนแปลงในตัวเองทั้งด้านความคิด ความรู้ ทัศนคติ ให้เพื่อนและครูได้ทราบ เป็นการทำให้ผู้พูดและผู้ฟังได้หยุดคิด ฟังเชิงลึก (Deep listening) และได้เห็นตัวเองได้ชัดเจนขึ้น

	เวลาเรียนที่แนะนำ
	2 คาบเรียนโดยประมาณ

	ทักษะเฉพาะที่พึงมี 
	· ทักษะกระบวนการทางวิทยาศาสตร์ขั้นพื้นฐาน
· ทักษะกระบวนการทางวิทยาศาสตร์ขั้นบูรณาการ
· การทดลอง (Experiment)
· การคิดอย่างมีวิจารณญาณ จากการรู้จักเลือกที่จะค้นคว้าหาข้อมูลจากสื่อหรือแหล่งข้อมูลที่มีความน่าเชื่อถือและอ้างอิงได้ 
· การคิดวิเคราะห์ การคิดสังเคราะห์

	เนื้อหาที่ใช้ในการประเมิน
การทดสอบสารอาหาร
แป้ง น้ำตาล โปรตีน ไขมัน เป็นสารอาหารที่ประกอบอยู่ในส่วนผสมของอาหารที่สามารถทดสอบได้ 
แป้ง ทดสอบด้วยสารละลายไอโอดีน
น้ำตาล ทดสอบด้วยสารละลายเบเนดิกต์
โปรตีน ทดสอบด้วยสารละลายคอบเปอร์ซัลเฟต 1 ส่วนและสารละลายโซเดียมไฮดรอกไซด์ 2 ส่วน
ไขมัน ทดสอบโดยถูกับกระดาษแล้วสังเกตการโปร่งแสง
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	จุดประสงค์การเรียนรู้

	ด้านความรู้
· อธิบายวิธีการทดสอบสารอาหารประเภทแป้ง น้ำตาล ไขมัน และโปรตีนได้
·  ทดสอบสารอาหารประเภทแป้ง น้ำตาล ไขมัน และโปรตีนด้วยกระบวนการทางวิทยาศาสตร์ได้
· ทดสอบสารอาหารประเภทแป้ง น้ำตาล ไขมัน และโปรตีนในอาหารบางประเภทด้วยกระบวนการ
ทางวิทยาศาสตร์ได้
ด้านทักษะ/ กระบวนการ
· ใช้กระบวนการทดลองทางวิทยาศาสตร์ได้
· สามารถบันทึกผลการทดลองอย่างซื่อสัตย์ได้
· ใช้เหตุผลประกอบการคิด ตัดสินใจและสรุปผลอย่างเหมาะสม
· ใช้ทักษะกระบวนการทางวิทยาศาสตร์ขั้นบูรณาการได้
ด้านคุณลักษณะ
· มีความรับผิดชอบ
· มีความสนใจใฝ่เรียนรู้
· มีการทำงานอย่างเป็นระบบ
· ตระหนักในคุณค่าของวิชาวิทยาศาสตร์
· มีเจตคติที่ดีต่อวิชาวิทยาศาสตร์
ด้านสมรรถนะสำคัญ
· ความสามารถในการสื่อสาร
· ความสามารถในการคิด
· ความสามารถในการแก้ปัญหา
· การทำงานเป็นทีม


	เกณฑ์การประเมิน

	· คุณภาพของแนวคิดของการคิดสะท้อนกลับและการอภิปราย
· กระบวนการทดลองทางวิทยาศาสตร์
· การบันทึก สรุปผล และนำเสนอผลการทดลองด้วยกระบวนการทางวิทยาศาสตร์


	การเชื่อมโยงกับหลักสูตรแกนกลางการศึกษาขั้นพื้นฐาน

	· อธิบาย ทดลอง วิเคราะห์และอธิบายสารอาหารในอาหารที่มีปริมาณพลังงานเหมาะสมกับเพศและวัย
· ตั้งคำถาม กำหนดประเด็นหรือตัวแปรสำคัญในการตรวจสอบเรื่องที่สนใจอย่างเชื่อถือได้
· สร้างสมมติฐานที่สามารถตรวจสอบได้และวางแผนการตรวจสอบหลายๆ วิธี
· เลือกเทคนิควิธีการตรวจสอบที่ได้ผลเที่ยงตรงและปลอดภัยโดยใช้วัสดุและเครื่องมือที่เหมาะสม
· รวบรวมข้อมูล จัดกระทำข้อมูลเชิงปริมาณและคุณภาพ
· วิเคราะห์และประเมินความสอดคล้องกับข้อสรุป ทั้งที่สนับสนุนหรือขัดแย้งกับสมมติฐาน 
· บันทึกและอธิบายผลการทดลอง ค้นคว้าเพิ่มเติมจากแหล่งความรู้ต่างๆ ให้ได้ข้อมูลที่เชื่อถือได้ 
· สร้างคำถามที่นำไปสู่การตรวจสอบในเรื่องที่เกี่ยวข้อง นำความรู้ไปใช้ในสถานการณ์ใหม่ได้
· จัดแสดงผลงาน เขียนรายงาน อธิบายเกี่ยวกับแนวคิด กระบวนการ และผลการทดลองให้ผู้อื่นเข้าใจได้


	การเชื่อมโยงกับกลุ่มสาระการเรียนรู้อื่นๆ ที่เกี่ยวข้องสัมพันธ์กัน

	· ศักยภาพการสร้างสรรค์ชิ้นงานการนำเสนอ
· เชื่อมโยงกับกลุ่มสาระการเรียนรู้คณิตศาสตร์
· ศักยภาพการใช้ภาษาต่างประเทศในการเขียนรายงาน
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	เว็บไซต์และสื่อสิ่งพิมพ์

	· คลิปการสอนเรื่อง การทดสอบสารอาหาร
· https://www.youtube.com/watch?v=wAbnyADYsjI
· https://www.youtube.com/watch?v=EGqAScE_Vls
· คลิปการทดลองของนักเรียนโรงเรียนต่างๆ เรื่อง การตรวจสอบสารอาหาร
· https://www.youtube.com/watch?v=Mb9F-u0Xi9Y
· https://www.youtube.com/watch?v=3Mq9Jdnk3ws
· ขั้นตอนการทดสอบสารอาหารด้วยกระบวนการทางวิทยาศาสตร์
· http://www.geocities.ws/rianratchata/chap073.htm


	แหล่งข้อมูลอื่นๆ

	· เครื่องโปรเจคเตอร์
· ไวท์บอร์ด
· ปากกาไวท์บอร์ด
· เครื่องคอมพิวเตอร์
· ปากกาหมึกสี
· กระดาษปรู๊ฟ
· อาหารสำหรับทดสอบสารอาหาร
· เครื่องบดอาหาร
· น้ำสะอาด
· อุปกรณ์การทดลองทางวิทยาศาสตร์
· หลอดทดลองขนาดกลาง ที่จับหลอดทดลอง
· หลอดหยด
· บีกเกอร์
· ตะเกียงแอลกอฮอล์ ที่กั้นลม ตะแกรง
· กระดาษขาว 
· ไม้ขีดไฟ
· ช้อนเบอร์ 1
· สารละลายไอโอดีน
· สารละลายคอปเปอร์ซัลเฟต
· สารละลายโซเดียมไฮดรอกไซด์
· สารละลายเบเนดิกต์
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ตารางนี้แสดงถึงกระบวนการและขั้นตอนที่ครูผู้สอนอาจนำไปประยุกต์ใช้ในการสอนและประเมินผลได้ เนื่องจากแผนนี้เป็นเพียงแผนสำรอง ครูผู้สอนอาจการแก้ไขข้อมูลอื่นๆเพิ่มเติมได้ ตามความเหมาะสมของกลุ่มผู้เรียนและสภาพแวดล้อมภายในโรงเรียน
	ขั้น
	ระยะเวลา
	บทบาทของครูผู้สอนและผู้เรียน
	โอกาสและสิ่งที่นำมาใช้ประเมินผล

	1
	คาบที่ 1-2

	กระตุ้นความสนใจ 
ผู้สอนกระตุ้นความสนใจของผู้เรียนด้วยภาพอาหารต่างๆ พร้อมแสดงว่า อาหารแต่ละจานมีสารอาหารประเภทใดอยู่บ้าง อาหารจานนี้มีสารอาหารนี้ อาหารจานนี้มีสารอาหารนี้ พร้อมให้ถามนักเรียนว่า ทราบได้อย่างไรว่าแต่ละอย่างมีสารอาหารเหล่านั้นอยู่
สำรวจ 
ผู้สอนแบ่งผู้เรียนออกเป็นกลุ่มๆ ละ 4-5 คน ให้เวลาในการค้นคว้า 10 นาทีเพื่อตอบคำถามที่ว่า เราจะสามารถทราบได้อย่างไรว่ามีสารอาหารแต่ละประเภทในอาหารแต่ละชนิด ได้แก่แป้ง น้ำตาล โปรตีน และไขมัน โดยหาข้อมูลจากแหล่งข้อมูลที่ใดก็ได้ตามความถนัด เช่น อินเตอร์เน็ต หนังสือเรียน หรือเอกสารการทดลอง หรือโปสเตอร์ในห้องทดลองวิทยาศาสตร์ เป็นต้น เมื่อครบเวลาตามที่กำหนดก็ให้ผู้เรียนบอกคำตอบและอภิปรายร่วมกัน หากใครมีคำตอบที่แตกต่างจากคนอื่นๆ ก็ให้แสดงความคิดเห็นพร้อมบอกเหตุผลยืนยันที่มาของคำตอบนั้นๆ อย่างมีเหตุมีผล

	· นักเรียนสามารถตอบคำถามได้
· นักเรียนสามารถอธิบายเหตุผล   ในการได้มาซึ่งคำตอบได้


	ขั้น
	ระยะเวลา
	บทบาทของครูผู้สอนและผู้เรียน
	โอกาสและสิ่งที่นำมาใช้ประเมินผล

	
	
	ค้นหาข้อมูล 
ผู้สอนให้ผู้เรียนนั่งตามกลุ่ม แบ่งหน้าที่การทำงานในการเตรียมทดสอบสารอาหารครั้งนี้ 
แล้วให้แต่ละกลุ่มจัดเตรียมอุปกรณ์ทดลองทางวิทยาศาสตร์ให้ครบถ้วน พร้อมทบทวน
ขั้นตอนการทดสอบสารอาหาร แล้วครูนำสารทดสอบ A B C D E โดยไม่บอกว่าเป็นอะไร
มาให้ผู้เรียนนำไปทดสอบกับสารละลายแบบต่างๆ พร้อมกับให้นักเรียนบันทึกผลการทดลอง

อธิบายและสรุป
ครูให้ผู้เรียนแต่ละกลุ่มแสดงผลที่ได้จากการทดสอบสารแต่ละชนิดว่าแต่ละกลุ่มได้ผลเหมือนกันหรือไม่ หากไม่แล้วได้ผลเป็นอย่างไร พร้อมกับให้อภิปรายว่าสารทดสอบ
ทั้ง 5 ชนิด ได้แก่ A B C D E คือสารอาหารประเภทใด ให้ค้นคว้าและอภิปรายร่วมกัน 
แล้วให้ผู้เรียนเขียนบันทึกผลการทดลองและรายงานผลการทดลองตามแบบฟอร์มในใบงาน

	· นักเรียนสามารถตอบคำถามได้
· นักเรียนสามารถอธิบายเหตุผล   ในการได้มาซึ่งคำตอบได้


	ขั้น
	ระยะเวลา
	บทบาทของครูผู้สอนและผู้เรียน
	โอกาสและสิ่งที่นำมาใช้ประเมินผล

	2
	คาบที่ 3

	ขยายความรู้
จากกิจกรรมในครั้งก่อนที่ได้ทราบวิธีการทดสอบสารอาหารแต่ละชนิดด้วยวิธีการทางวิทยาศาสตร์แล้วนั้น ในคาบนี้ผู้สอนให้ผู้เรียนทดสอบสารอาหารในอาหารจริงในกิจกรรม
ที่ชื่อว่า สารอะไรอยู่ในอาหาร? โดยให้ผู้เรียนแบ่งกลุ่มเหมือนเดิม แล้วให้เลือกอาหารที่จะนำมาทดสอบสารอาหาร โดยแต่ละกลุ่มให้เลือกอาหารห้ามซ้ำชนิดกัน 
ผู้สอนให้ผู้เรียนแต่ละกลุ่ม ให้วางแผนการทดลองและทดสอบสารอาหารในอาหารที่เลือกมา พร้อมแบ่งหน้าที่และความรับผิดชอบในการทดลองครั้งนี้ แล้วให้คิดรูปแบบการนำเสนอการทดลองด้วยวิธีการที่สร้างสรรค์ ไร้การจำกัดรูปแบบการนำเสนอ สามารถคิดได้อย่างอิสระเต็มที่ ไม่กำหนดวิธีการ อุปกรณ์ เวลา และสถานที่ เช่น เกม  VDO รายการทีวี (ไม่ใช่การนำเสนอยืนอธิบายหน้าชั้นตามปกติ) ผู้เรียนซักถามข้อสงสัยเพื่อความเข้าใจที่ตรงกัน โดยกำหนดให้นำเสนอในการเจอกันครั้งต่อไปในอีก 1 สัปดาห์ แล้วเวลาที่ยังเหลือให้ผู้เรียนเริ่มวางแผนการทำกิจกรรม โดยแจกกระดาษ Flip Chart สีเมจิก ปากกาสีๆ สำหรับแต่ละกลุ่ม
ใช้ประกอบการบันทึกหรือวาดภาพประกอบการอธิบายระหว่างประชุมงาน
ก่อนหมดชั่วโมง ผู้สอนให้แต่ละกลุ่มรายงานความก้าวหน้าให้ทราบทีละกลุ่ม โดยที่ไม่ให้
กลุ่มอื่นๆ ทราบแนวคิดหรือไอเดียของได้ พร้อมเน้นย้ำเวลาที่จะต้องนำเสนออีกครั้ง

	· นักเรียนสามารถอธิบายเหตุผล   ในการได้มาซึ่งคำตอบได้
· ความคิดสร้างสรรค์ของงาน


	ขั้น
	ระยะเวลา
	บทบาทของครูผู้สอนและผู้เรียน
	โอกาสและสิ่งที่นำมาใช้ประเมินผล

	3
	คาบที่ 4-5
	ประเมินผล
ผู้เรียนแต่ละกลุ่มนำเสนอผลการทดสอบสารอาหารที่ได้ในรูปแบบที่ตัวเองเตรียมมา
โดยผู้สอนบอก Rubric เกณฑ์การให้คะแนนก่อน เช่น 
· ความคิดสร้างสรรค์ 
· ความถูกต้องของเนื้อหา 
· ความถูกต้องตามกระบวนการทางวิทยาศาสตร์
· ความถูกต้องของการทดลอง
· ความคิดเชื่อมโยง 
· การบูรณาการกับวิชาอื่นๆ 
· ทักษะการนำเสนอ 
· ความสวยงามของสื่อประกอบการนำเสนอ 
· ฯลฯ
เมื่อนำเสนอครบทุกกลุ่มแล้ว ผู้สอนและผู้เรียนร่วมกันสรุปสาระความรู้ที่ได้รับ จากนั้น
ผู้สอนให้ผู้เรียนแต่ละคนสะท้อนความคิด สิ่งที่ได้เรียนรู้จากการทำกิจกรรม จากการไป
ค้นหาวิธีการนำเสนอเรื่องที่ยากเพื่อนำมาสอนให้เพื่อนเข้าใจได้ง่าย เกิดการเรียนรู้อะไรบ้าง 
มีการเปลี่ยนแปลงความคิดหรือทัศนคติของตัวเองในเรื่องใดบ้าง และสิ่งที่อยากจะบอกกับเพื่อนหรือบอกกับตัวเองจากกิจกรรมที่ได้ทำ เป็นต้น

	· การนำเสนอและการอธิบายชัดเจน 
· การพูดแสดงความคิดเห็นอย่างมีเหตุมีผลเมื่อมีผู้อื่นคิดเห็นต่าง
· ความคิดสร้างสรรค์ของงาน
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	ความคิดสร้างสรรค์

ระดมความคิดพร้อมวิธีแก้ปัญหา

	ลำดับขั้นตอน
(ลำดับขั้นก่อนหน้านี้)
	การคิดอย่างมีวิจารณญาณ
ตั้งคำถามและประเมินความคิดและการแก้ปัญหา
	ลำดับขั้นตอน
(ลำดับขั้นก่อนหน้านี้)

	จินตนาการ
	· ใช้ความรู้สึก ใช้ความเห็นอกเห็นใจ 
การสังเกต และอธิบายความเกี่ยวโยง
ของประสบการณ์ของตนและข้อมูลที่ได้
· สำรวจ ค้นหา ระดมความคิด
	· 1
· 1, 2, 3
	· เข้าใจบริบทและขอบเขตของปัญหาที่เกิดขึ้น
· ทบทวนทฤษฎีทางเลือกความคิดเห็นและเปรียบเทียบเพื่อหามุมมองเกี่ยวกับปัญหา
ที่เกิดขึ้น
	· 1, 2
· 1, 2, 3


	สอบถาม
	· เพื่อสร้างความสัมพันธ์ สร้างมุมมองเชิงบูรณาการ สร้างวินัยและอื่น ๆ
· ลองเล่นกับความผิดปกติ ความเสี่ยงความคิดที่แตกต่างจากกรอบโดยสิ้นเชิง
	· 2, 3
· 3

	· ระบุจุดแข็งและจุดอ่อนของหลักฐานข้อโต้แย้ง  คำอ้างและความเชื่อ
· ความท้าทายของสมมติฐาน ตรวจสอบความ
ถูกต้อง วิเคราะห์ช่องว่างในการเรียนรู้
	· 2, 3
· 2, 3


	ลงมือทำ
และแบ่งปัน
	· นึกภาพ แสดงสิ่งที่คิด ผลิต คิดค้นผลิตภัณฑ์ใหม่ หาวิธีการแก้ปัญหา 
การทำงาน
· ชื่นชมมุมมองความแปลกใหม่ทางการแก้ปัญหาหรือผลกระทบที่อาจเกิดขึ้นได้
	· 3
· 3

	· ประเมิน หาพื้นฐาน แสดงความคิดเห็น  
มีผลิตผลเชิงตรรกะ มีเกณฑ์จริยธรรม 
หรือสุนทรียศาสตร์ มีการหาเหตุผล
· ตระหนักถึงอคติทางมุมมองของตนเอง 
(ตามที่ได้รับจากผู้อื่น) ความไม่แน่นอน ข้อจำกัดของวิธีการแก้ปัญหา
	· 2, 3
· 2, 3
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เกณฑ์การให้คะแนนนี้ได้กล่าวถึงเพียงมิติเดียวในส่วนของการให้คะแนนทั่วไปตามที่อธิบายข้างต้น นับเป็นวิธีหนึ่งที่แสดงให้เห็นว่าครูผู้สอนสามารถอธิบายและให้คะแนนตามผลงานของผู้เรียน ขอแนะนำว่าครูผู้สอนควรกำหนดระดับของความสำเร็จในมิติอื่นๆ ของเกณฑ์การให้คะแนนด้วย
	
	ระดับ 1
	ระดับ2
	ระดับ3
	ระดับ4

	จินตนาการ
ความรู้สึก ความเอาใจใส่ การสังเกต
การอธิบายเพื่อเชื่อมโยงระหว่าง
ประสบการณ์เดิมและความรู้ใหม่
สำรวจ ค้นหา และสร้างความคิด
(ขั้นตอนที่ 3)
	ผู้เรียนแสดงให้เห็นการให้
ความร่วมมือกับกิจกรรมน้อย 
แนวคิดหรือไอเดียของชิ้นงาน
และไอเดียรูปแบบกิจกรรม
ที่คิดขึ้นยังไม่มีความแปลกใหม่
ไปจากที่เคยมีมาเดิม

	ผู้เรียนแสดงให้เห็นการให้
ความร่วมมือกับกิจกรรม
ค่อนข้างน้อย 
แนวคิดหรือไอเดียของชิ้นงาน
และไอเดียรูปแบบกิจกรรม
ที่คิดขึ้นมีบางเรื่องบางจุดที่เป็นเรื่องใหม่ 
	ผู้เรียนแสดงให้เห็นการให้
ความร่วมมือกับกิจกรรม
อย่างชัดเจน 
แนวคิดหรือไอเดียของชิ้นงาน
และไอเดียรูปแบบกิจกรรม
ที่คิดขึ้นมีความแปลกใหม่ไปจากเดิมชัดเจน แต่ยังอิงความเป็นจริง
	ผู้เรียนแสดงให้เห็นความกระตือรือร้นและมีส่วนร่วม
ในกิจกรรมอย่างชัดเจน 
แนวคิดหรือไอเดียของชิ้นงาน
และไอเดียรูปแบบกิจกรรม
ที่คิดขึ้นมีความแปลกใหม่ หลากหลาย 

	ลงมือทำและแบ่งปัน
แสดงสิ่งที่คิด ผลิตผลิตภัณฑ์ใหม่ หาวิธีการแก้ปัญหาการทำงาน
ชื่นชมมุมมองความแปลกใหม่ทางการแก้ปัญหาหรือผลกระทบ
ที่อาจเกิดขึ้นได้
(ขั้นตอนที่ 2, 3)
	วิธีการที่นำเสนอและจัดกิจกรรม
ยังมีข้อจำกัด ติดขัด ไม่ลื่นไหล การพูดนำเสนอไม่คล่องแคล่ว 
เนื้อหาไม่ชัดเจน ไม่แม่นเนื้อหา บางตอนจำไม่ได้หรือนำเสนอผิด 

	วิธีการที่นำเสนอและจัดกิจกรรม
ยังติดขัด ไม่ลื่นไหลอยู่บางครั้ง การพูดนำเสนอค่อนข้างดี และทำได้ดีในบางส่วนที่แม่นเนื้อหา
อธิบายเนื้อหาได้ดีพอสมควร 
บางตอนอาจหยุดนึกบ้าง
แต่ก็แก้ปัญหาเฉพาะหน้าได้ดี
	วิธีการที่นำเสนอและจัดกิจกรรม
ลื่นไหลดี การพูดนำเสนอทำได้ดี อธิบายได้ชัดเจน เนื้อหาแม่น
แก้ปัญหาเฉพาะหน้าได้ดี 
	วิธีการที่นำเสนอและจัดกิจกรรม
ลื่นไหลมาก การพูดนำเสนอทำได้ดีมาก มีลูกเล่น การอธิบายเนื้อหาทำได้ชัดเจน สรุปเนื้อหามาดี มีลูกล่อลูกชน ทำให้รู้สึกสนุกเพลิดเพลิน เป็นความแปลกใหม่ของรูปแบบการนำเสนองาน


หลักสูตรและจุดประสงค์การเรียนรู้





สิ่งที่คาดหวังจากผู้เรียน จากการเรียนการสอนตามหลักสูตรแกนกลางการศึกษาขั้นพื้นฐาน
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